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基本资料

姓名：                               邮箱：

性别：                               年龄：

学历：                               毕业院校：

电话：                               薪资要求:
教育背景

毕业院校：XXXX学院        最高学历：本科
所学专业一：烹饪专业       所学专业二：
受教育培训经历：起始年月终止年月学校(机构)专　业获得证书证书编号


职业技能

1、 身体健康，持有健康证及厨师证； 
2、自己有5年以上企业食堂工作经验； 
3、懂开菜单会炒大锅菜，湘菜、川菜、以粤菜为主；
4、熟悉电脑操作，如Power Point, Word, Excel,以及上网。


工作经历

【*********公司】    职位名称：厨师
公司描述：饭堂任厨师、采购及班长等职，一直受到各部门好评，经验丰富，责任心强，能吃苦耐劳。
工作描述：饭堂任厨师、采购及班长等职，一直受到各部门好评，经验丰富，责任心强，能吃苦耐劳。 

【*********公司】    职位名称：厨师
公司描述：本人担任厨师职位，勤勤恳恳，负责布置工作任务，安排工作细节，并对员工工作给予指导和监督。 安排厨房员工工作时间表，确保合理使用人力，必要时安排员工加班。 监督、检查员工的个人卫生和劳动纪律。 亲自检验食品质量、制订原料采购计划，确保所有原料在使用过程中没有浪费或损坏等情况。 全面负责所辖范围内工具、设备、设施的正常使用、清洁和维护保养，以及工作区域的清洁卫生。并且我不断研发新菜式，得到领导的称赞。
工作描述：本人担任厨师职位，勤勤恳恳，负责布置工作任务，安排工作细节，并对员工工作给予指导和监督。 安排厨房员工工作时间表，确保合理使用人力，必要时安排员工加班。 监督、检查员工的个人卫生和劳动纪律。 亲自检验食品质量、制订原料采购计划，确保所有原料在使用过程中没有浪费或损坏等情况。 全面负责所辖范围内工具、设备、设施的正常使用、清洁和维护保养，以及工作区域的清洁卫生。并且我不断研发新菜式，得到领导的称赞。 

【*********闻局】    职位名称：厨师
公司描述：本人担任厨师职位，负责大型食堂的运作，及后厨筹备及管理，对工作有一定的责任感,对自己要求严格,讲卫生.与同事能够和睦相处,沟通能力强.喜欢发掘新的品种菜系,做到色,香,味,型配方面到位.较好地处理了公司里大多数人的口味，能做到99%的同志都拍手称快。
工作描述：本人担任厨师职位，负责大型食堂的运作，及后厨筹备及管理，对工作有一定的责任感,对自己要求严格,讲卫生.与同事能够和睦相处,沟通能力强.喜欢发掘新的品种菜系,做到色,香,味,型配方面到位.较好地处理了公司里大多数人的口味，能做到99%的同志都拍手称快。 

 
自我评价
民以食为天：当初接触厨师行业完全处于一种喜好：但是慢慢的厨师行业不单是我喜好
而是成为我的事业。厨房成了我的灵魂，确保每一种出品外观有特色；追求完美，永不满足，永远力争精益求精。本人任职厨师已经超过30年，具有丰富的经验，曾在国企、工厂、多家单位的员工饭堂工作，特别熟悉工厂和公司的员工饭堂的工作，已有近期的健康证、二级厨师证等证件。

从厨至今已有十几年的厨房管理与菜品创新经验，先后得“国家名师”、“国家高级烹调技师”、“公共营养技师”等职称，精通高端分子技术美食，主要擅长谭家官府菜。1997年在乌鲁木齐某酒店（钻石五星级）某官府菜厨房主理谭家官府菜7年之久，先后去北京饭店，上海，杭州、重庆、成都、呼和浩特等地主要负责该官府菜美食节的推广工作。现已在全国各地及新疆乌鲁木齐及二级城市几十家酒店及知名大型社会餐饮专职主理官府菜的经营与技术。对设有谭家官府菜的所有酒店本着为酒店负责，为自己负责的原则实行厨房统一管理，菜品统一创新，出口统一标准的要求为每一家企业负责，独立核算成本和任务的完成率、营业额和毛利率等等。本着各个酒店不以雇佣关系，而以合作的精神原则达到互利、互惠、双赢。

店长求职简历范文





发展方向：我为一个有责任心的厨师长、厨师，一直坚持不断学习、不断改进、接受批评的声音，完善个人的厨艺竞争水平，帮助上级至下级的良好沟通关系，我工作的重中之重是出品安全、卫生，创新是我的发展方向。你想要是最好的.我用我的实践.经验来做到最好.












